VOTRE BOULANGERIE
Fermée dimanche et lundi

Pour toutes commande de pain, viennoiseries
n'hésitez pas a nous contacter.

13 Avenue Victor Hugo 14100 Lisieux
02.31.63.77.52
maisonbarbet@gmail.com
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AGCOMPAGNEMENTS

&
Plateau salé chaud

Allumette au fromage, mini quiche lorraine, saucisse feuilletée,
pruneaux au lard, tartelette fagon “pizza®.

24,00 € 24pcs.-4ab5pers. 54,00 € 54pcs.-10412 pers.
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Pain surprise Suédois

Saumon fumé, jambon de pays, thon.

Saveurs pouvant varier en fonction des saisons.
16,00 € 24 piéces-4abpersonnes

—
Pain surprise

Saumon fumé, jambon de pays, fromage.
Saveurs pouvant varier en fonction des saisons.

45,00 € 40 piéces environ-8a 10 personnes

Plateau cocktail

Choux crevette-guacamole, sablé et créme parmesan, pistou,
wrap chévre-tomate confite, wrap houmous vert,

club sandwich tomate, pistou, jambon fumé,

club sandwich créme, citron, aneth, saumon fume,

Saveurs pouvant varier en fonction des saisons.

26,00 € 20piéces -4ab personnes
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Petits fours sucrés

Saveurs pouvant varier en fonction des saisons.

i
% Tartelette citron, Petit Nicolas, tartelettes, choux, petit entremets,

23,10 € 2lpcs.-4abpers. 58 30 € 53pcs.-10a12 pers.

Patisserie ouverte du

Mercredi ausamedi 8h/19h

Fermeture le lundi et mardi

02.31.62.16.33

recreationsucree@gmail.com

Dimanche et jours féries “8h/13h

107, Rue Henri Chéron - 14 100 Lisieux

www.recreationsucree.com m @
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La symphonie (sans gluten) max. 45 personnes S e |

S | Croustillant reconstitué, farine de riz, biscuit Iegeramander cremeux ssis,
confit fruits rouge, creme légéere mascarpone.

@ .
Le petit Nicolas (sans gluten) mMemnnes_ P

Dacquoise noisette, croustillant praline, crémeux chocolat, chantilly chocolat
lait, fines plaques de chocolat lait.

 2880€ 6p 3B40€ 8p 480&5 1UD 57,60 € 12p-J

Le petit Paul max. 45 personnes

Biscuit chocolat, parfait chocolat noir 64% équateur, croustillant praliné,
crémeux vanille et caramel.

\_28,80€ 4/6p. 38,40 € 5"39 48,00€ 10p. 57,60€ 12p

Le tenor
Biscuit moelleux chocolat, crémeux chocolat, créme brilée noisette, mousse

—— [ '8120€ op 4180€ @8p. 52,00€ I m.m-sz aoém " »rz,ﬁan“t:’ 4/6p. 38,40€ 6/8p.
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chocolat lait, croustillant praliné.
31,20 € 4/6p. 41,60€ 6/8p. 52,00€ 10p. D
ps
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‘| Le concerto agrumes
Crémeux agrumes, crémeux praliné, creme légere caramel-noisette, biscuit
financier noisette, croustillant feuilletine, zeste de citron.
30,30 € 4/6pers. 40,40 € 6/8p. 50,50 € 10p.
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Le pacanier (sans gluten)
Biscuit chocolat sans farine, insert poire, caramel mou, croustillant amande,
mousse chocolat noir.
S 30,30 € 4/6pers. 40,40 € 6/8p. 50,50 € 10p. .
L ™
Tarte caramel Tarte amazone Number Cake
s - = > . - Pate sablée, parfums au choix.
Pate sablée, mousse caramel, Pate sablée, crémeux citron vert, - e
ganache caramel beurre salé. confiture fruits rouge. Une caution de 20 € impérative
pour toute réservation
27,60 € tailleuniquebp. | 27,60€ tailleunique6p. | 5,00 € laparta partir de 15 pers.
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Paté feuﬂlefee, mousseline vanille ou pra

Saint-Honoré vanille ou chocolat max. 20 persoi
Pate feuilletée, mousseline vanille, choux vanille, chantilly vanille.

2880€ 4/6p. 38,40€ 6/8p. 48,00€ 10p. 57,60€ 12p.
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Tarte Chibouste pomme
Pate feuilletée, appareil a normande, pommes caramélisées, creme chibouste
(créme patissiére et meringue italienne).

24,90 € 6p. taille unique ¢ /
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Pari-Brest

Pate feuilletée, m
75
28,80€ 6.

# Tarte profite;oles

Pate sablée, pate a choux,
glace vanille, coulis chocolat noir.

31,00 € taille unique 6 p.
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Les Macarons -

Disponibles a I'unité et @galement en coffret de macarons fait |
Saveurs pouvant varier selon les périodes.
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